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Citanie s porozumenim
1. cast

Uloha:

Pozorne si precitajte clanok o meste Martin oznaceny cislami 0 — 10. Pod ¢lankom sa nachadza 14
nadpisov. Prirad’te k jednotlivym castiam 0-10 nadpisy oznacené pismenami A-K. Niektoré nadpisy
su nadbytocné.. Postupujte podla prikladu.

MARTIN

0. V sucasnosti sa Martin snazi nadvdzovat’ na svoje kultiirne a narodné tradicie. Kazdoroc¢ne sa
tu usporaduvaju Martinské kulturne sldvnosti, Scénicka zatva, Slovesna jar a mnohé iné.

1. Martin je mesto s dlhoro¢nou histériou. Nachadza sa na brehoch rieky Turiec v Turcianskej
kotline a je obklopeny vrchmi Malej a Velkej Fatry. Je to okresné mesto a je centrom Turéianskej
zahradky.

2 Historia mesta je vel'mi bohatd. Prvykrat sa Martin spomina v listine Ladislava IV. z roku
1284 ako Villa Sancti Martini. Pociatky Martina st pravdepodobne v prvej polovici trindsteho
storocia.

3. V trinastom storo¢i sa tato osada ni¢im neliSila od okolitych osad v Turci. Obyvatelia sa
zivili pastierstvom a pol'nohospodarstvom. Az o storocie neskér vyznam Martina vzrastol, pretoze bol
povyseny na mesto. Postaral sa o to panovnik Karol Robert z Anjou.

4. V pétnastom storoc¢i bol sl'ubny vyvin Martina preruseny vpadom husitov do Turca. Mesto
bolo vyplienené a poziarom boli zni¢ené aj listiny 0 vysadach Martina. Kral' Zigmund teda Martinu
v roku 1434 tieto vysady obnovil.

5. V priebehu nasledujucich rokov Martin viackrat postihlo silnejSie zemetrasenie a neskor aj
morova epidémia. V dosledku tragickych udalosti v patnastom storo¢i Martin upadol.

6. Opat’ vyznamnym sa stava Martin az v devitnastom storoci, a to hlavne v oblasti kultary
a narodného zivota. V roku 1834 bola v Martine zalozena latinska $kola. Hravali sa tu tiez od roku
1839 divadelné prestavenia, boli aj prvé pokusy zalozZit' slovenskll kniZnicu. Vyznam Martina prudko
vzrastol v 2. polovici 19. storocia ato najmd od Memorandového zhromazdenia, ktoré sa konalo
v roku 1861. Désledkom tohto zhromaZdenia bolo vytvorenie Matice slovenskej a troch slovenskych
gymnazii.

7. Matica slovenska vznikla 4.augusta 1863. Zdruzovala slovenskych kultirnych a vedeckych
pracovnikov, podporovala rozvoj slovenskej literatiry a umenia. Bola to prva institticia Slovakov tohto
typu.

8. Vroku 1867 zacalo svoju Cinnost’ aj jedno z troch slovenskych gymnazii — evanjelické
gymnazium v Martine. Aj napriek tomu, Ze gymndzium bolo evanjelické, navStevovali ho aj deti
katolicke a zidovské. Ugebné pomdcky sa kupovali za peniaze z dobroginnych zbierok. Studovali tu
Studenti nielen z Turca, ale aj zo vSetkych oblasti dnesného Slovenska.

9. Pociatky priemyslu v Turci su okolo roku 1868, ked’ bol V Martine zalozeny prvy peiazny
ustav. V roku 1884 tu bola zaloZend Tatrabanka, ktord zakladala penazné Ustavy po celom byvalom
Uhorsku. Financovala tiez mnohé podniky v Turci.

10. Ani v 20. storoci nestratil Martin svoje vyznamné postavenie. V budove Tatrabanky bola
v roku 1918 ustanovena Slovenska nérodna rada a prijala sa deklardcia za vytvorenie spolocného Statu
Slovéakov s Cechmi.
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Dopliite k jednotlivym nadpisom prislu$ni ¢ast’ textu oznacenu ¢islicami 0-10:

A. Martinské podujatia v sucasnosti

B. Spalenie vysad a ich obnovenie

C. Martin - centrum kultary a narodného zivota

D. Skola v Martine

E. Vytvarné umenie v Turci

F. Ran4 historia mesta

G. Partizénsky odboj

H. Martin ako mesto

J. Temny vek a ipadok

K. Priemyselné mesto

L. Prijatie deklaracie v Martine

M. Geografické zaclenenie Martina

N. Knihtlac¢iarsky spolok

O. Prva kultarna institacia Slovakov

Dopliite udaje do tabulky.

PROSIM OBRATTE!
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Citanie s porozumenim
2. Cast’
Uloha:

Precitajte si nasledujuci text o syroch. Odpovedzte na otdazky za textom. Postupujte podZa prikladu.

SYRY

Syr je pochutka. V Taliansku a vo Franctzsku ho servirujii ako posledny chod s najlepsimi vinami.
Historia syra siaha do ¢ias, ked’ ¢lovek skrotil divé zvieratd a zacal konzumovat ich mlieko. NajstarSie

nalezy pripravy syra st spred 6 000 rokov pred n. 1. a ukazuju na Perziu. O syre sa zmienuje aj Biblia.

No boli to Rimania, ¢o doviedli syr do sofistikovanej podoby a chuti. Do syra pridavali bylinky,
umyvali ho. Mlieko im dévali kozy, ovce, kravy, ale aj oslice. Vtedajsi bojovnici vedeli pripravovat’
syr, a ked” dobyli nejaké uzemie, za odmenu dostali pddu, kde sa usadili a naucili aj doméacich vyrabat
tuto pochutku. V stredoveku sa syrom darilo najméd v dedindch, ktoré boli vysoko polozené, lebo

nebyvali ¢asto napadané lupeznymi najazdmi.
Slavne mena

Len pre zaujimavost’, syr grana vznikol okolo roku 1200, parmezan v roku 1579 a gouda v roku 1697.
Vo Franctzsku vznikol v 18. storo¢i Syr brie. Priemyselna revoliicia spdsobila, ze mali syrari
zanechavali remeslo a mlieko sa zacalo zvazat’ do vel'’kovyrobni. Zv1ast po 2. svetovej vojne sa vyrobe
syrov Coraz viac venuju velké firmy. Pre hrozbu nakazenia sa listeribzou sa mlieko zacina
pasterizovat’, ¢o je na Skodu, lebo tymto procesom, teda zahriatim mlieka na kratky ¢as na viac ako

72 °C, straca mnoho zo svojej chuti a aj osoznosti pre traviaci trakt.
Vyroba

Pasterizacia v mlieku ni¢i mnohé choroboplodné baktérie, ako aj zdraviu prospesné latky. Chut’ syra
d’alej ovplyviiuje laktoza, enzymy a mliecne bielkoviny. Ich dostatok alebo nedostatok sa podiel'a na
lahkom a dobrom zrdZani mlieka a na vyzreti syra. Pri zreti sa mozu syry infikovat’ uslachtilymi

plesiiami, bielymi na povrchu alebo modrymi vnutri.

Podla vzhl'adu delime syry na nezrejuce, sem patria vsetky Cerstvé syry, potom syry s bielou plesiiou
na povrchu (brie), syry zrejuce pod mazom — s omyvanou korkou (munster), d’alej syry s plesiiou v tele
syra (znama gorgonzola a roquefort). Zostavaju syry lisované a ostatné syry (tavené syry, mozzarela a

kozie syry).
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Dopliite:
S ¢im sa serviruje syr v Taliansku a Franctizsku?
0 S najlepsimi vinami
Co pridavali Rimania do syra?
1.
Co dostali bojovnici za dobytie Gizemia?
2.
Kam spravidla nesmerovali stredoveké najazdy?
3.
Ktory slavny syr je z hl'adiska historie najstarsi: grana, gouda alebo parmezan?
4.
V ktorej krajine sa zacal vyrabat syr brie?
5..
Co spdsobila priemyselné revoltcia?
6.
Preco sa mlieko zacalo pasterizovat’?
7.
Co ovplyviiuje chut’ syra?
8.
Cim sa mozu syry infikovat™?
9.
K akému druhu syrov na zaklade svojho vzhl'adu patri syr gorgonzola?
10.

PROSIM OBRATTE!



